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En vinresa

av och med BKWine

BKWine.com

Vinresa till sbdra Rhone-dalen och
Provence

1-5 oktober 2008

Under dennaresa i harliga Provence agnar vi oss at
framfor allt vinerna i sédra Rhénedalen . Vi bestdker
klassiska Chateauneuf-du-Pape, vackra Les Baux en
Provence och Costiéres de Nimes, pa gransen till
Camargue med sina vildhastar och sina tjurar.

Vi traffas och bor i Nimes, en trevlig stad med drygt 130 000 invanare,
belagen mellan Marseille och Montpellier. Nimes bjuder pa valbevarade
romerska lamningar, som templet Maison Carrée uppfért under kejsar
Augustus tid, och den jattelika romerska arenan, som idag anvands till
tjurfaktningar (riktiga “spanska” saddana, inget fusk). Framfor arenan star
statyn av El Nimefio Il, stadens son och Frankrikes framste tjurfaktare. Pa
Place du Marché kan man hélsa pa krokodilen, symbolen for Nimes som gar
langt tillbaka i tiden, anda till romarnas eroévring av Egypten. Pa gatstenar och
lite varstans i Nimes — och pa vinflaskorna fran Costieres de Nimes, inte
minst! - hittar vi en modern krokodil, designad av ingen mindre &n Philippe
Starck.

Vi kommer att bestka vinodlare i den intressanta, ganska
nya appellationen les Baux en Provence som breder ut sig
strax s6der om Avignon. Vinerna é&r till stor del rdda och
gjorda av de vanliga sydfranska druvsorterna som
Grenache, Syrah och Mourvédre men man har 0cksa lange et
haft en forkarlek for Cabernet Sauvignon som funnit sig val tlllratta i denna del
av Provence.

e

En av dagarna aker vi upp mot Avignon och besoker sodra
Rhone-dalens mest prestigefyllda vinomrade, namligen
Chateauneuf-du-Pape, en klassiker som fatt en nytandning
tack vare en ny ambitiés generation vinmakare.
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Vi ater tre goda luncher tillsammans, varav nagra kommer vara hos
vinproducenter. P& kvallarna har ni méjlighet att pa egen hand upptacka
Nimes.

Preliminart program
For mer detaljer kontakta BKWine
Onsdagen den 1 oktober
Ankomst till NTmes. Incheckning p& vart hotell som ligger centralt i staden.
Fri kvall.

Torsdagen den 2 oktober - Chateauneuf-du-Pape
Var buss hamtar oss vid hotellet efter frukost.

Vi agnar dagen at Chateauneuf-du-Pape, sédra Rhone-
dalens mest kanda vin. Har har man de senaste aren

upplevt ndgot av en renassans, mycket tack vare en ny
generation av unga entusiastiska vinodlare.

Har hittar vi viner med hérligt varma och kryddiga aromer som kanel,
kryddnejlika och nyrostat kaffe. De stora, runda stenarna — galets roulés —
som &r karaktaristiska for omradet har formagan att magasinera varme och
halla vinrankorna varma langt in pa natten.

Vi besoker producenter som Domaine Roger Sabon, WS
Chateau La Nerthe, Domaine de la Janasse och Chéateau ﬂ :
des Fines Roches.

Vi ater lunch vid foten av ruinen av pavarnas slott, med
stralande vacker utsikt éver vinfalten.

Tidig kvall ar vi ater tillbaka i Aix.

Fri kvall for att upptéacka Aix’ vindlande gator i gamla stan och ta ett glas vin
eller tva innan middagen pa nagon av stadens mysiga restauranger

Fredagen den 3 oktober — Costieres de Nimes

Pa gransen till Camargue med sina vildhastar och sina
tjurar hittar vi vindistrikt Costiéres de Nimes. Detta distrikt,
ett av de varmaste och torraste i Frankrike, breder ut sig
mellan Nimes och Arles men stracker ocksa ut sig norr om
Nimes, nastan anda upp till den berémda romerska
akvedukten Pont du Gard.

Sddra Rhéne och Provence, 1-5 oktober 2008 2
www.bkwine.com



BKWine - specialisten pa vinresor, matresor och gastronomievenemang

Om Costiéres de Nimes ar ett Rhéne-distrikt eller ett Languedoc-distrikt,
darom tvista de larde. Likheter med Rhoéne finner vi i alla fall definitivt i
jordmanen. P4 manga hall paminner den starkt om den i Chateauneuf-du-
Pape, samma stora, runda stenar.

Vi besoker bl a Chateau de Campuget (kand fran
Systembolaget), en stor gammal familieegendom fran 1640 §
som skots om av Jean-Lin Dalle med benéaget bistand fran
sonen Franck-Lin, och Domaine Mourgues de Grés som
fatt stor uppmarksamhet for sina karaktarsfulla och
personliga viner.

hateau de Campueget

| Chiean de L' Amarine

R R TN R Coos A |

Sen eftermiddag ar vi ater tillbaka i Nimes.
Fri kvall.
Lordagen den 4 oktober — Les Baux en Provence

Det ar svart att tanka sig en mer attraktiv liten appellation A
contr6lée an Les Baux de Provence. Har, strax stéder om 35*_.
Avignon, runt kalkstensmassivet Les Alpilles, bade finns superba '
viner och nagra av Frankrikes exklusivaste olivoljor. Och ett

spektakulart landskap. For att vara i Provence har man har en

mycket stark rédvinsprofil med néstan 70 % rott.

Vi besoker nagra av de valkanda odlarna, Domaine Hauvette,
Domaine de Trévallon, Domaine des Terres Blanches.

Sen eftermiddag ar vi ater tillbaka i Nimes.

Fri kvall for en sista runda bland stadens caféer — en kir pa en uteservering pa
Cours Mirabeau kanske? — och darefter middag.

So6ndag 5 oktober
Resan slut efter frukost och darefter hemfard pa egen hand.

Reservation for eventuella &ndringar.

Om de producenter vi besdker

Vi vill att du ska fa uppleva det basta och det mest intressanta. Vi
lagger ner stort arbete pa att hitta riktigt bra besok. Ofta ar det
inte de mest "k&nda” namnen som &r de intressantaste. Riktigt
roligt blir det nér man traffar vinmakaren eller agaren sjalv, och s
kanske t o m hans (eller hennes) familj — och borja diskutera och £ &= 8-

.o .. o RE e Ta)
komma dem inpa livet, och kanske ata lunch hos dem eller pa SR oy
egendomen. Darfor ar resan inte "fullspackad” med besok, men
ofta blir det &nda snalt om tid eftersom diskussionen — och
provningen! — latt drar ut pa tiden...
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Resan ar darfor upplagd med en blandning av bade sma familjeproducenten
och mer kanda producenter — allt noga utvalt for att du ska fa en unik
upplevelse.

Alla besok ar inte "spikade” nar vi skriver programmet eftersom vi kontinuerligt
jobbar pa och forbattrar programmet. Men tveka inte att kontakta mig ifall du
har nagra undringar eller ar nyfiken pa fler detaljer.

Fakta

Tid: 1-5 oktober 2008

Pris: 8 200 SEK
Enkelrumstillagg: 900 SEK
| resans pris ingar:

e 4 hotellnatter i dubbelrum pa centralt belaget, bra medelklasshotell i
Nimes

e Maltider:

o tre gastronomiska luncher inklusive vin pa restaurang eller hos
vinproducent

e Dbuss pa plats

e samtliga bestk och omfattande vinprovningar (cirka 3 per dag)

e tolkning fran franska till svenska vid besoken (vissa besok kan dock
vara pa engelska)

e vinguidning och reseledning pa svenska av BKWine

| resans pris ingar inte:
e Resan ner och hem

Ni tar er sjalva till Nimes pa valfritt satt och ni anlander dit senast pa kvéllen
den 1 oktober. Séndagen den 5 oktober ar hemresedag.

Researrangor: Britt Karlsson, BKWine AB

Britt ar baserad i Paris och jobbar sedan snart 15 ar tillbaka som
vinlarare, vinresearrangor och vinskribent (Livets Goda, Fine
Wine, Allt om Vin, Munskanken...). Hon har under dessa ar
arrangerat ett stort antal vinresor, framfor allt i Frankrike men
aven i andra europeiska vinlander, och har ett stort kontaktnat
bland producenterna. En vinresa i ett vindistrikt med BKWine ar
en unik upplevelse!

Reseledare pa vara resor ar antingen Britt sjalv eller nagon av vara sarskilt
utvalda reseledare. Det ar viktigt for oss (och for dig!) att reseledaren kan
bade vin, sprak och kultur. Reseledaren &r din ciceron bade i vinets varld och i
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den lokala kulturen. Plus forstas att reseledaren tolkar spraket om det behovs.
Mer om vara vinguider: http://www.bkwine.com/vinresor/vinguider.htm
BKWines resor ar “av Munskénkarna rekommenderade” resor.

BKWine har stéllt resegaranti hos Kammarkollegium, se vidare nedan.

Guide: Martin Fueyo — som har svensk, fransk och spansk nationalitet, bor i
Bordeaux och ar ingift i en fransk vinodlarfamilj — och Per Karlsson.

Anmalan

Sista anmalningsdag: 15 juni 2008.
Anmalan till Britt:

Tel. Frankrike: +33 1 58 88 04 66 eller +33 6 80 45 35 70
Tel. Sverige: 08-559 23 624

Skype: bkwine

Email: info@bkwine.com

Anmalan bekraftas genom inbetalning av anmalningsavgiften pa 1500 SEK
(detaljer om hur du betalar fas vid anmalan). Resterande avgift ska vara
inbetald senast en manad fére avresedatum.

Viktigt att veta

Vara grupper ar alltid sma och maximalt antal deltagare ar runt 20 personer.
For att resan ska genomfdras kravs 10 anmalda vid sista anmalningsdag!

BKWine har stéllt resegaranti till Kammarkollegiet enligt svensk och europeisk
lag. L&s mer om resegaranti har:

e http://www.bkwine.com/vinresor/resevillkor/bkwine-
villkor.htm#resegaranti

Las vara resevillkor har:
¢ http://www.bkwine.com/vinresor/resevillkor/bkwine-villkor.htm
Las mer information om "resan ner” med tips och rad har:

e http://www.bkwine.com/vinresor/mer-info/res-dit.htm

FOr mer inspiration

Bilder fran tidigare resor:
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e http://www.bkwine.com/wine_pictures/photo_galleries.htm
Video fran vingardar och vindistrikt:
e http://www.youtube.com/bkwine

Se video fran vingardar och vindistrikt som vi besokt: BKWine TVs YouTube-
kanal:

e http://www.youtube.com/bkwine

Nyhetsbrev om vin

Prenumerera gratis pa mitt nyhetsbrev om vin, gastronomi och resor —
BKWine Brief:

http://www.bkwine.com/bkwine_brief/bkwine_brief.htm

BKWine AB

51, rue du Chevalier de la Barre

92130 Issy-les-Moulineaux, Frankrike

Tel: +33 - 1 58 88 04 66 (Frankrike), 08-559 23 624 (Sverige)
Mobil: +33 - 6 80 45 35 70

www.bkwine.com, info@bkwine.com
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